DOMAINE ROYET

HERITAGE DES VOLCANS

LE VIN :

Appellation : Cétes d’Auvergne « Héritage des volcans »
Certification : Conversion AGRICULTURE BIOLOGIQUE
Couleur : Rouge

Cépage : Gamay

LA PARCELLE:

Commune : Cébazat

Lieu-dit : Tracol

Exposition : En plaine aux 4 vents
Année de plantation : 1980
Nature du sol : Limoneux-sableux

EN CAVE

Vendange égrappée, levurage direct et fermentation alcoolique 15 jours en cuve béton
a température peu élevé, remontage quotidien pendant la fermentation, décuvage
précoce et élevage en cuve.

A LA DEGUSTATION

Robe noir/rubis - Issu du terroir volcanique ce gamay ancestrale d'auvergne révelera un
vin net au niveau aromatique. Son coté tres épicé en bouche et [égérement poivré
rappel le terroir auvergnat. Beaucoup de fraicheur, petite acidité, ce qui nous mene vers
des notes de fruits sur sa jeunesse au nez.

Accord met et vin : viande en sauce, plats épicés, barbecue

Température de service 16-18 degrés

Potentiel de garde : 3-5 ans

18 allée E‘yuard
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