DOMAINE ROYET

ROSE

LE VIN :

Appellation : Cotes d’Auvergne Blanc « Rosé»
Couleur : Rosé

Cépage : Gamay

LA PARCELLE:

Commune : Ménétrol
Lieu-dit : Bourrassol
Exposition : Est-Sud

Année de plantation : 1992
Nature du sol :calcaire

EN CAVE
Pressurage, débourbage de 24H a 8C, levurage et fermentation alcoolique 15 jours en
cuve, élevage sur lie fine pendant 6 mois en cuve fibre de verre.

A LA DEGUSTATION

Robe grise et limpide, ce rosé d’été saura vous régaler lors de vos repas conviviaux.
Fruité au nez et en bouche, légerement acidulé, son coté amylique, bonbon anglais vous
emmenera sur une belle longueur. A boire assez frais ce rosé de pressurage direct est
idéal pour vos barbecues .

Accord met et vin : Apéritif, barbecue, salade, grillade

Température de service 10°C degreés

Potentiel de garde : 3 ans

18 allée
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